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Коммуникативные технологии в профессиональной деятельности
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Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации

   Промежуточная аттестация    Производственная практика    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы ВсегоУчебная практика
Производственная 

практика 
Подго-


товка

Прове-


дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 семВсего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед.
час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

2 

нед. нед. нед.нед. нед. нед.

30 1080 13 468 17 612 1 1 3 1 2 6 2 4 11 52 

31 1116 10 360 21 756 2 1 1 3 2 1 6 4 2 10 52 

23 828 12 432 11 396 1 1 2 1 1 9 3 6 4 2 2 43 

84 3024 35 1260 49 1764 5 4 3 2 8 4 4 21 2 23 1479 12 
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54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 13 33 1 4536 1512 3024 1479 1515 30 180 702 234 468 255 213 918 306 612 306 306 540 180 360 176 154 30 1134 378 756 374 382 648 216 432 238 194 594 198 396 156 240

СГ Социально-гуманитарный цикл 10 1163 447 716 261 455 227 84 143 65 78 319 115 204 106 98 105 45 60 2 58 241 94 147 44 103 156 60 96 42 54 115 49 66 2 64

СГ.01 История России 2 156 49 107 89 18 58 19 39 29 10 98 30 68 60 8

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
246 283 94 189 189 39 13 26 26 51 17 34 34 45 15 30 30 63 21 42 42 36 12 24 24 49 16 33 33

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 2 102 34 68 44 24 102 34 68 44 24

СГ.04 Физическая культура 246 378 189 189 12 177 52 26 26 2 24 68 34 34 2 32 60 30 30 2 28 84 42 42 2 40 48 24 24 2 22 66 33 33 2 31

СГ.05 Основы финансовой грамотности 1 78 26 52 34 18 78 26 52 34 18

СГ.06 Основы бережливого производства 5 166 55 111 82 29 94 31 63 42 21 72 24 48 40 8

ПЦ Профессиональный цикл 13 23 1 3373 1065 2308 1218 1060 30 180 475 150 325 184 141 599 191 408 200 208 435 135 300 174 96 30 893 284 609 330 279 492 156 336 196 140 479 149 330 154 176

ОП Общепрофессиональный цикл 2 10 1436 466 970 493 477 27 325 104 221 136 85 179 60 119 77 42 345 114 231 94 137 244 76 168 96 72 343 112 231 90 141

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве
2 180 60 120 76 44 18 78 26 52 30 22 102 34 68 46 22

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 1 91 26 65 40 25 91 26 65 40 25

ОП.03 Автоматизация технологических процессов 6 171 57 114 64 50 72 24 48 20 28 99 33 66 44 22

ОП.04
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
6 258 86 172 78 94 126 42 84 64 20 132 44 88 14 74

ОП.05 Инженерная графика 4 157 52 105 105 157 52 105 105

ОП.06
Коммуникативные технологии в 

профессиональной деятельности
1 78 26 52 30 22 78 26 52 30 22

ОП.07 Электротехника и электронная техника 1 78 26 52 36 16 78 26 52 36 16

ОП.08 Метрология и стандартизация 4 94 31 63 52 11 9 94 31 63 52 11

ОП.09
Правовые основы профессиональной 

деятельности
4 148 49 99 66 33 94 31 63 42 21

ОП.10 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 2 77 26 51 31 20 77 26 51 31 20

ОП.11 Охрана труда 5 46 10 36 12 24 46 10 36 12 24

ОП.12 Лабораторный практикум 6 112 35 77 32 45 112 35 77 32 45

ПМ Профессиональные модули 11 13 1 1937 599 1338 725 583 30 153 150 46 104 48 56 420 131 289 123 166 435 135 300 174 96 30 548 170 378 236 142 248 80 168 100 68 136 37 99 64 35

ПМ.01

Ведение технологического процесса 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических линиях

3 2 1 574 187 387 191 166 30 36 150 46 104 48 56 229 76 153 83 70 195 65 130 60 40 30

МДК.01.01

Техническое обслуживание технологического 

оборудования для производства продуктов 

питания из растительного сырья

2 100 32 68 43 25 9 100 32 68 43 25

МДК.01.02

Выполнение технологических операций по 

производству хлеба, хлебобулочных, макаронных 

и кондитерских изделий

1 3 474 155 319 148 141 30 9 150 46 104 48 56 129 44 85 40 45 195 65 130 60 40 30

УП.01.01 Учебная практика 3 РП час 108 108 нед 36 нед 1 36 нед 1 36 нед 1 нед нед нед

ПП.01.01 Производственная практика 3 РП час 216 216 нед 72 нед 2 72 нед 2 72 нед 2 нед нед нед

ПM.01.ЭК Экзамен по ПМ 3 18

Всего часов с учетом практик 898 711

ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических линиях

3 2 508 143 365 210 155 54 75 25 50 20 30 433 118 315 190 125

МДК.02.01

Организационное обеспечение производства 

продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях

4 270 73 197 104 93 18 75 25 50 20 30 195 48 147 84 63

МДК.02.02

Технологическое обеспечение производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий

4 238 70 168 106 62 18 238 70 168 106 62

УП.02.01 Учебная практика 4 РП час 36 36 нед нед нед нед 36 нед 1 нед нед

ПП.02.01 Производственная практика 4 РП час 72 72 нед нед нед нед 72 нед 2 нед нед

ПM.02.ЭК Экзамен по ПМ 4 18

Всего часов с учетом практик 616 473

Индекс

Наименование циклов, разделов,


дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик
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ПМ.03

Лабораторный контроль качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья

2 2 241 94 147 96 51 27 115 52 63 46 17 126 42 84 50 34

МДК.03.01

Организационно-технические мероприятия и 

лабораторные исследования качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья

5 241 94 147 96 51 9 115 52 63 46 17 126 42 84 50 34

УП.03.01 Учебная практика 5 РП час 36 36 нед нед нед нед нед 36 нед 1 нед

ПП.03.01 Производственная практика 5 РП час 108 108 нед нед нед нед нед 108 нед 3 нед

ПM.03.ЭК Экзамен по ПМ 5 18

Всего часов с учетом практик 385 291

ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного 

подразделения
1 2 258 75 183 114 69 18 122 38 84 50 34 136 37 99 64 35

МДК.04.01
Планирование, организация и контроль 

производственного процесса
6 258 75 183 114 69 9 122 38 84 50 34 136 37 99 64 35

УП.04.01 Учебная практика 6 РП час 36 36 нед нед нед нед нед нед 36 нед 1

ПП.04.01 Производственная практика 6 РП час 360 360 нед нед нед нед нед нед 360 нед 10

ПM.04.ЭК Экзамен по ПМ 6 9

Всего часов с учетом практик 654 579

ПМ.05

Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 

(ПЕКАРЬ)

1 5 356 100 256 114 142 18 191 55 136 40 96 165 45 120 74 46

ПМ.05.01

Технологии приготовления хлеба, 

хлебобулочных, мучных кондитерских, 

бараночных изделий и сушки сухарных изделий

3 356 100 256 114 142 191 55 136 40 96 165 45 120 74 46

УП.05.01 Учебная практика 23 РП час 72 72 нед нед 36 нед 1 36 нед 1 нед нед нед

ПП.05.01 Производственная практика 23 РП час 144 144 нед нед 72 нед 2 72 нед 2 нед нед нед

ПM.05.ЭК Квалификационный экзамен 3 18

Всего часов с учетом практик 572 472

Учебная и производственная практики час 1188 1188 нед час 108 нед час 216 нед час 216 нед час 108 нед час 144 нед час 252 нед

Учебная практика час 288 288 нед час 36 нед час 72 нед час 72 нед час 36 нед час 36 нед час 36 нед

Производственная практика час 900 900 нед час 72 нед час 144 нед час 144 нед час 72 нед час 108 нед час 360 нед

Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2

Демонстрационный экзамен час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 13 33 1 4536 1512 3024 1435 1489 100 180 702 234 468 255 213 918 306 612 306 306 540 180 360 176 154 30 1134 378 756 374 382 648 216 432 238 194 594 198 396 156 240

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 

КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 

ЦИКЛАМ)

13 33 1 4536 1512 3024 1435 1489 100 180 702 234 468 255 213 918 306 612 306 306 540 180 360 176 154 30 1134 378 756 374 382 648 216 432 238 194 594 198 396 156 240

час час

4 7 

8 1 

33 3 
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4 4 2 3 2 

6 6 3 

час

2 час час час час час

час час час

час час

час час час

часчас

час час

10 час час час

2 час час

час

час

час

час

час часчас

3 

час

час час

1 час

1 часчас час час

час час

час час

час час

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 2 2

час

3 2 2

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 4 6 5 5 4 6

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры) 1



№
Вид 

контроля

Наименование 

комплексного вида 

контроля

Семестр

[6]
МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов из 

растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

[6]
МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 

дисциплины/МДК

1 Экз Комплексный экзамен 6


