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нед. нед. нед.нед. нед. нед.нед. нед. нед. нед. нед. нед.нед.
час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед.

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

Производственная 

практика 
Подго-


товка

Прове-


дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы ВсегоУчебная практика

   Промежуточная аттестация    Производственная практика    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Неделя отсутствует

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика
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54 36 54 36 54 36 54 36

ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4 10 1404 686 674 44 72 576 304 250 22 828 382 424 22

СОО Среднее общее образование 4 10 1404 686 674 44 72 576 304 250 22 828 382 424 22

УП Учебные предметы 4 10 1476 1404 686 674 44 72 576 304 250 22 828 382 424 22

УП.01 Русский язык 2 78 40 38 18 32 18 14 46 22 24

УП.02 Литература 2 94 52 42 48 28 20 46 24 22

УП.03 История 2 101 70 31 32 26 6 69 44 25

УП.04 Обществознание 2 78 38 40 32 16 16 46 22 24

УП.05 География 2 62 36 26 16 10 6 46 26 20

УП.06 Иностранный язык 2 78 78 32 32 46 46

УП.07 Математика 2 234 156 78 18 96 70 26 138 86 52

УП.08 Информатика 2 117 74 43 48 28 20 69 46 23

УП.09 Физическая культура 2 78 12 66 32 4 28 46 8 38

УП.10 Основы безопасности и защиты Родины 2 78 26 52 32 10 22 46 16 30 2024

УП.11 Физика 2 94 76 18 48 40 8 46 36 10

УП.12 Химия 2 133 40 63 30 18 64 24 24 16 69 16 39 14

УП.13 Биология 2 133 66 53 14 18 64 30 28 6 69 36 25 8

ИП.01 Индивидуальный проект 2 46 46 46 46

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 9 11 1350 450 900 495 405 72 648 216 432 240 192 702 234 468 255 213

СГ Социально-гуманитарный цикл 6 387 129 258 104 154 270 90 180 82 98 117 39 78 22 56

СГ.01 История России 4 75 25 50 34 16 36 12 24 14 10 39 13 26 20 6

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
4 75 25 50 50 36 12 24 24 39 13 26 26

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 3 54 18 36 12 24 54 18 36 12 24

СГ.04 Физическая культура 4 75 25 50 4 46 36 12 24 2 22 39 13 26 2 24

СГ.05 Основы бережливого производства 3 54 18 36 30 6 54 18 36 30 6

СГ.06 Основы финансовой грамотности 3 54 18 36 24 12 54 18 36 24 12

ПЦ Профессиональный цикл 9 5 963 321 642 391 251 72 378 126 252 158 94 585 195 390 233 157

ОП Общепрофессиональный цикл 4 1 501 167 334 217 117 36 306 102 204 130 74 195 65 130 87 43

ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и гигиены 3 90 30 60 34 26 9 90 30 60 34 26

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 

товаров
3 72 24 48 32 16 9 72 24 48 32 16

ОП.03 Охрана труда 4 58 19 39 29 10 58 19 39 29 10

ОП.04
Техническое оснащение и организация рабочего 

места
3 54 18 36 26 10 9 54 18 36 26 10

ОП.05

Организация технологического процесса 

производства продуктов питания из 

растительного сырья

4 227 76 151 96 55 9 90 30 60 38 22 137 46 91 58 33
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Индекс

Наименование циклов, разделов,


дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы промежуточной аттестации
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Курс 2

Всего

16  нед

Семестр 1

Учебная нагрузка обучающихся, ч.

Обязательная



ПМ Профессиональные модули 5 4 462 154 308 174 134 72 24 48 28 20 390 130 260 146 114

ПМ.01

Техническое обслуживание технологического 

оборудования производства продуктов питания 

из растительного сырья соответствии с 

эксплуатационной документацией

2 2 228 76 152 89 63 72 24 48 28 20 156 52 104 61 43

МДК.01.01

Проверка исправности и выполнение 

технологических операций по устранению 

неисправностей в работе технологического 

оборудования, систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на автоматизированных 

технологических линиях производства продуктов 

питания из растительного сырья в соответствии 

с эксплуатационной документацией

4 228 76 152 89 63 9 72 24 48 28 20 156 52 104 61 43

УП.01.01 Учебная практика 4 РП час 72 72 нед нед нед 36 нед 1 36 нед 1

ПП.01.01 Производственная практика 4 РП час 216 216 нед нед нед 108 нед 3 108 нед 3

ПM.01.ЭК Экзамен по ПМ 4 9

Всего часов с учетом практик 516 440

ПМ.02

Выполнение технологических операций 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями

3 2 234 78 156 85 71 234 78 156 85 71

МДК.02.01

Регулировка параметров и режимов 

технологических операций, проведение 

технических наблюдений за ходом 

технологического процесса производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий на автоматизированных 

технологических линиях

4 136 45 91 49 42 5 136 45 91 49 42

МДК.02.02

Регулировка параметров качества продукции, 

норм расходов сырья и нормативов выхода 

готовой продукции, упаковка и маркировка 

готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий на автоматизированных 

технологических линиях

4 98 33 65 36 29 4 98 33 65 36 29

УП.02.01 Учебная практика 4 РП час 36 36 нед нед нед нед 36 нед 1

ПП.02.01 Производственная практика 4 РП час 144 144 нед нед нед нед 144 нед 4

ПM.02.ЭК Экзамен по ПМ 4 9

Всего часов с учетом практик 414 336

Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики 
час 468 468 нед час нед час нед час 144 нед час 324 нед

Учебная практика час 108 108 нед час нед час нед час 36 нед час 72 нед

Производственная (по профилю специальности) 

практика
час 360 360 нед час нед час нед час 108 нед час 252 нед

Государственная итоговая аттестация час 36 36 нед нед нед нед 36 нед 1

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 13 21 3456 1152 2304 1181 1079 44 72 864 288 576 304 250 22 1242 414 828 382 424 22 648 216 432 240 192 702 234 468 255 213

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 

КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 

ЦИКЛАМ)

13 21 3456 1152 2304 1181 1079 44 72 864 288 576 304 250 22 1242 414 828 382 424 22 648 216 432 240 192 702 234 468 255 213

Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

5

6 час час

1 

час

час час час

час час

час

час

13 4 9 

4 

3 

2 час час

час

час

час час

1 2 

10 3 7 

1 час час час час

79 3

Экзамены (без учета физ. культуры) 4 3

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры)


