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ПАСПОРТ 
Лаборатория мясного и животного сырья и продукции 

кабинет № 23 

Технологии мяса и мясных продуктов; технологического оборудования для 

производства мяса, мясных продуктов и пищевых товаров народного 

потребления из животного сырья; ведение технологического процесса 

производства продуктов питания из мяса и колбасных изделий, основы 

бережливого производства и товароведения продовольственных товаров. 

 

Заведующий кабинетом  Мезенова Валентина Юрьевна 
                                                                                      ФИО /подпись/ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                       

 



Дата заполнения: 29.08.2025 

 

1. Характеристика помещения учебного кабинета (лаборатории, 

мастерской). 

Площадь кабинета: 46.кв.м 

Число посадочных мест: 26 

Наличие дополнительных помещений 

кабинета (лаборантская, 

препараторская): 

нет 

Наличие водоснабжения: нет 

Количество и тип осветительных 

приборов 

Светодиодный светильник - 15 

Количество окон 4 

 

2. Техника безопасности и охрана труда в кабинете 

№ Наименование Наличие 

1. Противопожарный инвентарь Датчики дыма 6 

шт 

2. План эвакуации +в коридоре 2 

этажа 

3. Инструкция по технике безопасности + 

4. Журнал вводного инструктажа + 

 

3. Учебно-методическое обеспечение 

2 

Методическая литература 

Список Наименование по дисциплинам, МДК 

Нормативные документы: 

выписка из ФГОС (общие и 

профессиональные 

компетенции, знания, умения, 

навыки) 

ФГОС  

РП, КТП, КОС 

19.02.12 Технология  продуктов 

питания животного происхождения 

РП, КТП, КОС 

ПМ 01 Организация и ведение 

технологического процесса 

производства продукции на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства продукции из мясного 

сырья 

СГ 06 Основы бережливого 

производства 

МДК 02.02 Контроль 

производственных стоков и выбросов, 



отходов производства, пригодных и 

непригодных для дальнейшей 

промышленной переработки 

МДК 02.03 лабораторные 

исследования качества и 

безопасности полуфабрикатов и 

готовых продуктов в процессе 

производства продуктов из мясного 

сырья 

19.01.19 Аппаратчик- оператор 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

РП, КТП, КОС 

ПМ 02 Контроль качества и 

безопасность сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МДК 02.01 Организационно-

технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

в процессе производства питания 

животного происхождения 

МУ СР, МУ ПР 

 

ФГОС 19.02.12 Технология  

продуктов питания животного 

происхождения 

МУ СР, МУ ПР 

ПМ 01 Организация и ведение 

технологического процесса 

производства продукции на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства продукции из мясного 

сырья 

СГ 06 Основы бережливого произ-

водства 

МДК 02.02 Контроль производствен-

ных стоков и выбросов, отходов про-

изводства, пригодных и непригодных 

для дальнейшей промышленной пе-



реработки 

МДК 02.03 лабораторные исследова-

ния качества и безопасности полу-

фабрикатов и готовых продуктов в 

процессе производства продуктов из 

мясного сырья 

19.01.19 Аппаратчик- оператор 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МУ СР, МУ ПР 

ПМ 02 Контроль качества и 

безопасность сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МДК 02.01 Организационно-

технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

в процессе производства питания 

животного происхождения 

3. 

Раздаточный материал 

Раздаточные материалы по всем 

предметам в электронном и 

бумажном  виде на каждого 

обучающего 

ФГОС 19.02.12 Технология  

продуктов питания животного 

происхождения 

ПМ 01 Организация и ведение техно-

логического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производ-

ства продукции из мясного сырья 

СГ 06 Основы бережливого произ-

водства 

МДК 02.02 Контроль производствен-

ных стоков и выбросов, отходов про-

изводства, пригодных и непригодных 

для дальнейшей промышленной пе-

реработки 

МДК 02.03 лабораторные исследова-

ния качества и безопасности полу-

фабрикатов и готовых продуктов в 



процессе производства продуктов из 

мясного сырья 

19.01.19 Аппаратчик- оператор 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

ПМ 02 Контроль качества и 

безопасность сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МДК 02.01 Организационно-

технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

в процессе производства питания 

животного происхождения 

4. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Контрольно-оценочные 

средства для текущего контроля 

и промежуточной аттестации 

Контрольно-оценочные средства 

для текущего контроля и 

промежуточной аттестации по всем 

предметам на каждую группу 

Раздаточные материалы по всем 

предметам в электронном и 

бумажном  виде на каждого 

обучающего 

кисломолочных и детских молочных 

продуктов. 

ФГОС 19.02.12 Технология  

продуктов питания животного 

происхождения 

ПМ 01 Организация и ведение техно-

логического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производ-

ства продукции из мясного сырья 

СГ 06 Основы бережливого произ-

водства 

МДК 02.02 Контроль производствен-

ных стоков и выбросов, отходов про-

изводства, пригодных и непригодных 

для дальнейшей промышленной пе-

реработки 

МДК 02.03 лабораторные исследова-

ния качества и безопасности полу-



фабрикатов и готовых продуктов в 

процессе производства продуктов из 

мясного сырья 

19.01.19 Аппаратчик- оператор 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

ПМ 02 Контроль качества и 

безопасность сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МДК 02.01 Организационно-

технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

в процессе производства питания 

животного происхождения 

5. 

Рабочие программы 

Рабочие программы по всем 

предметам на каждую группу  

Раздаточные материалы по всем 

предметам в электронном и 

бумажном  виде на каждого 

обучающего 

ФГОС 19.02.12 Технология  

продуктов питания животного 

происхождения 

ПМ 01 Организация и ведение техно-

логического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производ-

ства продукции из мясного сырья 

СГ 06 Основы бережливого произ-

водства 

МДК 02.02 Контроль производствен-

ных стоков и выбросов, отходов про-

изводства, пригодных и непригодных 

для дальнейшей промышленной пе-

реработки 

МДК 02.03 лабораторные исследова-

ния качества и безопасности полу-

фабрикатов и готовых продуктов в 

процессе производства продуктов из 

мясного сырья 



19.01.19 Аппаратчик- оператор 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

ПМ 02 Контроль качества и 

безопасность сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МДК 02.01 Организационно-

технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

в процессе производства питания 

животного происхождения 

6. 

Календарно-тематические 

планы 

Календарно-тематические планы 

по всем дисциплинам, МДК и 

учебной и производственной 

практикам 

Раздаточные материалы по всем 

предметам в электронном и 

бумажном  виде на каждого 

обучающего 

ФГОС 19.02.12 Технология  

продуктов питания животного 

происхождения 

ПМ 01 Организация и ведение техно-

логического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производ-

ства продукции из мясного сырья 

СГ 06 Основы бережливого произ-

водства 

МДК 02.02 Контроль производствен-

ных стоков и выбросов, отходов про-

изводства, пригодных и непригодных 

для дальнейшей промышленной пе-

реработки 

МДК 02.03 лабораторные исследова-

ния качества и безопасности полу-

фабрикатов и готовых продуктов в 

процессе производства продуктов из 

мясного сырья 

19.01.19 Аппаратчик- оператор 



производства продуктов питания 

животного происхождения 

ПМ 02 Контроль качества и 

безопасность сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МДК 02.01 Организационно-

технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

в процессе производства питания 

животного происхождения 

7. 

Презентации и видеоматериал 

Презентации по количеству часов 

лекционных  занятий 

Раздаточные материалы по всем 

предметам в электронном и 

бумажном  виде на каждого 

обучающего 

ФГОС 19.02.12 Технология  

продуктов питания животного 

происхождения 

ПМ 01 Организация и ведение техно-

логического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производ-

ства продукции из мясного сырья 

СГ 06 Основы бережливого произ-

водства 

МДК 02.02 Контроль производствен-

ных стоков и выбросов, отходов про-

изводства, пригодных и непригодных 

для дальнейшей промышленной пе-

реработки 

МДК 02.03 лабораторные исследова-

ния качества и безопасности полу-

фабрикатов и готовых продуктов в 

процессе производства продуктов из 

мясного сырья 

19.01.19 Аппаратчик- оператор 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

ПМ 02 Контроль качества и 



 

безопасность сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

МДК 02.01 Организационно-

технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

в процессе производства питания 

животного происхождения 



 
 

 

 


