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1. Характеристика помещения учебного кабинета (лаборатории, 

мастерской). 

Номер кабинета 21 

Функциональное 

назначение 

Преподавание учебной дисциплины: Технология молока и 

молочных продуктов; технологического оборудования 

молочного производства 

Расположение (корпус, 

этаж) 

2 корпус, 2 этаж 

Площадь, кв. м. 

в т.ч.: учебный кабинет 

препараторская 

50 кв.м 

 

Кол-во окон, шт. 5 

Количество (шт) и тип 

осветительных приборов 

Светодиодные светильники – 15 шт. - аудитория для учащихся 

 

 

2. Техника безопасности и охрана труда в кабинете 

№ Наименование Наличие 

1. Противопожарный инвентарь -  

2. План эвакуации В коридоре 2 этажа 

3. Инструкция по технике безопасности + 

4. Журнал вводного инструктажа + 

 

3. Материально-техническое оснащение кабинета 

 

Наименование оборудования, мебели и др. 
Количест

во, шт. 

Инвентарный 

номер 

Стол ученический письменный 12 Без номера 

Стул ученический 24 Без номера 

Стул компьютерный 1 Без номера 

Стол преподавателя  1 1601630412 

Доска магнитная зелёная 1 Без номера 

Компьютер 1 10134400715 

Жалюзи 5 Без номера 

Проектор «Vivitek» 1 1801831477 

 

4. Учебно-методическая документация 
 

Наименование  

документа 

Год утверждения, 

 кем утвержден 
Авторы - составители 

1. Программы  



Рабочая программа учебной дисциплины 

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых 

производств (в электронном виде) 

ГАПОУ НСО 

«НКППиП», 

Новосибирск, 2025 

 

Разработчик:  

Филоненко О. В. ГАПОУ 

НСО «НКППиП»  

СОГЛАСОВАНО: ПЦК 

протокол № от «__» ______ 

2025г. 

Рабочая программа профессионального 

модуля ПМ. 01 Организация и ведение 

технологического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства 

молочной продукции (в электронном виде) 

Рабочая программа профессионального 

модуля ПМ. 02 Обеспечение безопасности, 

прослеживаемости и качества молочной 

продукции на всех этапах ее производства 

и обращения на рынке (в электронном 

виде) 

Рабочая программа профессионального 

модуля ПМ. 04 Выполнение работ по 

одной или нескольким профессиям 

рабочих, должностям служащих  

(аппаратчик производства кисломолочных 

и детских молочных продуктов) (в 

электронном виде) 

Рабочая программа 

Программа производственной практики 

ПМ.01 Организация и ведение 

технологического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства 

молочной продукции. 

ПМ.02 Обеспечение безопасности, 

прослеживаемости и качества молочной 

продукции на всех этапах ее производства 

и обращения на рынке 

ПМ.04 Выполнение работ по профессии 

аппаратчик производства кисломолочных 

и детских молочных продуктов (в 

электронном виде) 

Программа учебной практики 

ПМ.01 Организация и ведение 

технологического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства 

молочной продукции. 

ПМ.02 Обеспечение безопасности, 

прослеживаемости и качества молочной 

продукции на всех этапах ее производства  

 

 



 


