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Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы ВсегоУчебная практика

Производственная 

практика (по профилю 

специальности)

Производственная 

практика (преддипломная)
Подго-

товка

Прове-

дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 семВсего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед.
час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

39 1404 16 576 23 828 2 1 1 11 52 

30 1080 13 468 17 612 2 1 1 3 1 2 6 2 4 11 52 

30 1080 13 468 17 612 2 1 1 3 1 2 7 2 5 10 52 

24 864 12 432 12 432 1 1 2 1 1 4 3 1 4 4 4 2 2 43 

123 4428 1944 2484 7 4 8 17 2 34 199 4 
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1 2 3 4 5 6 7 8 10 12 15 16 17 18 19 20 23 24 26 27 28 29 30 31 34 35 37 38 39 40 41 42 45 46 48 49 50 51 52 53 56 57 59 60 61 62 63 64 67 68 70 71 72 73 74 75 78 79 81 82 83 84 85 86 89 90 92 93 94 95 96 97 100 101 103 104 105 106 107

54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36

СО Среднее полное общее образование 4 2 11 2106 702 1404 777 627 864 288 576 322 254 1242 414 828 455 373

ОУД
Общеобразовательные учебные 

дисциплины
4 2 11 2106 702 1404 777 627 864 288 576 322 254 1242 414 828 455 373

ОУД.01 Русский язык 2 117 39 78 50 28 45 15 30 20 10 72 24 48 30 18

ОУД.02 Литература 2 176 59 117 79 38 75 25 50 32 18 101 34 67 47 20

ОУД.03 Иностранный язык 2 189 63 126 126 72 24 48 48 117 39 78 78

ОУД.04 Математика 2 1 234 78 156 90 66 96 32 64 40 24 138 46 92 50 42

ОУД.05 История 2 175 58 117 80 37 72 24 48 30 18 103 34 69 50 19

ОУД.06 Физическая культура 1 2 175 58 117 4 113 72 24 48 2 46 103 34 69 2 67

ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности 2 117 39 78 50 28 48 16 32 20 12 69 23 46 30 16

ОУД.08 Информатика 2 176 59 117 80 37 89 30 59 40 19 87 29 58 40 18

ОУД.09 Физика 2 176 59 117 70 47 72 24 48 30 18 104 35 69 40 29

ОУД.10 Химия 2 180 60 120 90 30 60 20 40 30 10 120 40 80 60 20

ОУД.11 Обществознание (включая экономику и право) 2 162 54 108 78 30 57 19 38 28 10 105 35 70 50 20

ОУД.12 Биология 2 117 39 78 50 28 48 16 32 20 12 69 23 46 30 16

ОУД.13 Астрономия 2 54 18 36 26 10 54 18 36 26 10

УД Дополнительные учебные дисциплины

УД.14 Введение в специальность 1 58 19 39 30 9 58 19 39 30 9

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 12 39 1 4536 1512 3024 1673 1321 30 702 234 468 283 185 918 306 612 359 253 702 234 468 248 220 918 306 612 341 271 648 216 432 222 210 648 216 432 220 182

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл
14 732 296 436 96 340 163 59 104 46 58 119 51 68 2 66 91 39 52 2 50 119 51 68 2 66 84 36 48 2 46 156 60 96 42 54

ОГСЭ.01 Основы философии 8 72 24 48 40 8 72 24 48 40 8

ОГСЭ.02 История 3 72 20 52 44 8 72 20 52 44 8

ОГСЭ.03 Иностранный язык 2468 252 84 168 168 39 13 26 26 51 17 34 34 39 13 26 26 51 17 34 34 36 12 24 24 36 12 24 24

ОГСЭ.04 Физическая культура 12345678 336 168 168 12 156 52 26 26 2 24 68 34 34 2 32 52 26 26 2 24 68 34 34 2 32 48 24 24 2 22 48 24 24 2 22

ЕН
Математический и общий естественнонаучный 

цикл
3 389 127 262 168 94 117 39 78 40 38 200 64 136 88 48 72 24 48 40 8

ЕН.01 Математика 4 158 51 107 64 43 58 19 39 20 19 100 32 68 44 24

ЕН.02 Экологические основы природопользования 7 72 24 48 40 8 72 24 48 40 8

ЕН.03 Химия 4 159 52 107 64 43 59 20 39 20 19 100 32 68 44 24

П Профессиональный цикл 12 22 1 3415 1089 2326 1409 887 30 422 136 286 197 89 599 191 408 269 139 611 195 416 246 170 799 255 544 339 205 492 156 336 180 156 492 156 336 178 128

ОП Общепрофессиональные дисциплины 4 9 1925 623 1302 716 586 292 97 195 132 63 329 108 221 141 80 338 104 234 126 108 510 170 340 199 141 144 48 96 20 76 312 96 216 98 118

ОП.01 Инженерная графика 6 155 52 103 103 78 26 52 52 77 26 51 51

ОП.02 Техническая механика 6 180 60 120 74 46 78 26 52 30 22 102 34 68 44 24

ОП.03 Электротехника и электронная техника 6 127 42 85 55 30 127 42 85 55 30

ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
4 158 51 107 64 43 58 19 39 20 19 100 32 68 44 24

ОП.05
Анатомия и физиология сельскохозяйственных 

животных
3 156 52 104 70 34 156 52 104 70 34

ОП.06
Биохимия и микробиология мяса и мясных 

продуктов
4 153 51 102 60 42 153 51 102 60 42

ОП.07 Автоматизация технологических процессов 8 176 56 120 30 90 176 56 120 30 90

ОП.08
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
7 144 48 96 20 76 144 48 96 20 76

ОП.09 Метрология и стандартизация 6 193 60 133 98 35 91 26 65 46 19 102 34 68 52 16

ОП.10
Правовые основы профессиональной 

деятельности
8 136 40 96 68 28 136 40 96 68 28

ОП.11
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
5 167 51 116 87 29 76 25 51 37 14 91 26 65 50 15

ОП.12 Охрана труда 3 78 26 52 42 10 78 26 52 42 10

ОП.13 Безопасность жизнедеятельности 6 102 34 68 48 20 102 34 68 48 20

ПМ Профессиональные модули 8 13 1 1490 466 1024 693 301 30 130 39 91 65 26 270 83 187 128 59 273 91 182 120 62 289 85 204 140 64 348 108 240 160 80 180 60 120 80 10

ПМ.01
Приёмка, убой и первичная переработка 

скота, птицы и кроликов
1 2 127 42 85 60 25 127 42 85 60 25

МДК.01.01
Технология первичной переработки скота, 

птицы и кроликов
127 42 85 60 25 127 42 85 60 25

УП.01.01 Учебная практика 4 РП час 36 нед нед нед нед 36 нед 1 нед нед нед нед

ПП.01.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
4 РП час 72 нед нед нед нед 72 нед 2 нед нед нед нед

ПM.01.ЭК Квалификационный экзамен 4

Всего часов с учетом практик 242 193

ПМ.02 Обработка продуктов убоя 1 2 273 91 182 120 62 273 91 182 120 62

МДК.02.01 Технология обработки продуктов убоя 273 91 182 120 62 273 91 182 120 62

УП.02.01 Учебная практика 5 РП час 36 нед нед нед нед нед 36 нед 1 нед нед нед

ПП.02.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
5 РП час 72 нед нед нед нед нед 72 нед 2 нед нед нед

ПM.02.ЭК Квалификационный экзамен 5

Всего часов с учетом практик 359 290

ПМ.03
Производство колбасных изделий, копчёных 

изделий и полуфабрикатов
3 4 637 193 444 300 144 289 85 204 140 64 348 108 240 160 80

МДК.03.01 Технология производства колбасных изделий 6 336 102 234 160 74 144 42 102 70 32 192 60 132 90 42

МДК.03.02
Технология производства копчёных изделий и 

полуфабрикатов
6 301 91 210 140 70 145 43 102 70 32 156 48 108 70 38

УП.03.01 Учебная практика 67 РП час 108 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2 36 нед 1 нед

ПП.03.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
67 РП час 288 нед нед нед нед нед нед 180 нед 5 108 нед 3 нед

ПM.03.ЭК Квалификационный экзамен 7

Всего часов с учетом практик 967 840

ПМ.04
Организация работы структурного 

подразделения
1 2 1 180 60 120 80 10 30 180 60 120 80 10

МДК.04.01
Управление структурным подразделением 

организации
8 180 60 120 80 10 30 180 60 120 80 10

УП.04.01 Учебная практика 8 РП час 36 нед нед нед нед нед нед нед нед 36 нед 1

ПП.04.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
8 РП час 36 нед нед нед нед нед нед нед нед 36 нед 1

ПM.05.ЭК Квалификационный экзамен 8

Всего часов с учетом практик 276 192

Индекс
Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы контроля Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)

1 час час час час час час час час

2 час час час час час час час час

1 час час час час час час час час

2 час час час час час час час час

3 час час час час час час час час

8 час час час час час час час час

1 час час час час час час час час

1 час час час час час час час час



ПМ.05
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, служащих (ОБВАЛЬЩИК 

МЯСА, ЖИЛОВЩИК МЯСА И СУБПРОДУКТОВ)

2 2 273 80 193 133 60 130 39 91 65 26 143 41 102 68 34

МДК.05.01 Технология обвалки мяса 3 130 39 91 65 26 130 39 91 65 26

МДК.05.02 Технология жиловки мяса и субпродуктов 143 41 102 68 34 143 41 102 68 34

УП.05.01 Учебная практика 4 РП час 72 нед нед нед 36 нед 1 36 нед 1 нед нед нед нед

ПП.05.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
4 РП час 144 нед нед нед 72 нед 2 72 нед 2 нед нед нед нед

ПM.06.ЭК Квалификационный экзамен 4

Всего часов с учетом практик 482 409

Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики 
900 нед нед нед 108 нед 216 нед 108 нед 252 нед 144 нед 72 нед

Учебная практика 288 нед нед нед 36 нед 72 нед 36 нед 72 нед 36 нед 36 нед

    Концентрированная 288 нед нед нед 36 нед 72 нед 36 нед 72 нед 36 нед 36 нед

    Рассредоточенная нед нед нед нед нед нед нед нед нед

Производственная (по профилю 

специальности) практика
612 нед нед нед 72 нед 144 нед 72 нед 180 нед 108 нед 36 нед

    Концентрированная 612 нед нед нед 72 нед 144 нед 72 нед 180 нед 108 нед 36 нед

    Рассредоточенная нед нед нед нед нед нед нед нед нед

ПДП Производственная практика (преддипломная) 8 нед нед нед нед нед нед нед нед нед

Государственная итоговая аттестация

Подготовка выпускной квалификационной 

работы
час 144 нед нед нед нед нед нед нед нед 144 нед 4

Защита выпускной квалификационной работы час 72 нед нед нед нед нед нед нед нед 72 нед 2

Подготовка к государственным экзаменам час нед нед нед нед нед нед нед нед нед

Проведение государственных экзаменов час нед нед нед нед нед нед нед нед нед

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 16 2 50 1 6642 2214 4428 2450 1948 30 864 288 576 322 254 1242 414 828 455 373 702 234 468 283 185 918 306 612 359 253 702 234 468 248 220 918 306 612 341 271 648 216 432 222 210 648 216 432 220 182

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 

КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 

ЦИКЛАМ)

16 2 50 1 6642 2214 4428 2450 1948 30 864 288 576 322 254 1242 414 828 455 373 702 234 468 283 185 918 306 612 359 253 702 234 468 248 220 918 306 612 341 271 648 216 432 222 210 648 216 432 220 182

2 час час час час час час час час

4 час час час час час час час час

час 25 час час час 3 час 6 час 3 час 7 час 4 час 2 

час 8 час час час 1 час 2 час 1 час 2 час 1 час 1 

час 8 час час час 1 час 2 час 1 час 2 час 1 час 1 

час час час час час час час час час

час 17 час час час 2 час 4 час 2 час 5 час 3 час 1 

час 17 час час час 2 час 4 час 2 час 5 час 3 час 1 

час час час час час час час час час

4 4 

4 час час час час час час час час

2 час час час час час час час час

час час час час час час час час

час час час час час час час час

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

          в т.ч. в период обучения по циклам

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

          в т.ч. в период обучения по циклам

Экзамены (без учета физ. культуры) 3 2 3 1 2 2 1

7

Зачеты (без учета физ. культуры) 1

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 9 2 8 3 3 7

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры) 1
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Распределение по курсам и семестрам

Курс 4

Семестр 8

12  нед

в том числе



30

30
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1 

1 

1 
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4 

1

7

1



№
Вид 

контроля

Наименование 

комплексного вида 

контроля

Семестр

[2] БД.01 Русский язык

[2] БД.02 Литература

[6] МДК.03.01 Технология производства колбасных изделий

[6] МДК.03.02 Технология производства копчёных изделий и полуфабрикатов

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 

дисциплины/МДК

1 Экз Комплексный экзамен 2

2 Экз Комплексный экзамен 6



№ Наименование

Кабинеты:

1 Cоциально-экономических дисциплин

2 Иностранного языка

3 Информационных технологий в профессиональной деятельности

4 Экологических основ природопользования

5 Инженерной графики

6 Технической механики

7 Технологии мяса и мясных продуктов

8
Технологического оборудования для производства мяса, мясных продуктов и пищевых товаров народного потребления из животного 

сырья

9 Безопасности жизнедеятельности и охраны труда

Лаборатории:

1 Химии

2 Мясного и животного сырья и продукции

3 Электротехники и электронной техники

4 Автоматизации технологических процессов

5 Метрологии и стандартизации

6 Микробиологии, санитарии и гигиены

Спортивный комплекс:

1 Спортивный зал

2 Стрелковый тир

Залы:

1 Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет

2 Актовый зал



Заместитель директора по учебно-производственной работе А.В. Чупина

Методист И.В. Саблина

Старший мастер О.Ю. Кончакова

Председатель ПЦК "Общеобразовательных, гуманитарных и социально-

экономических дисциплин, математических и общих естественнонаучных 

дисциплин"

М.Э. Волкова

Председатель ПЦК "Профессиональный цикл по профессиям 19.01.09, 

19.01.10, 19.01.14 и специальностям 19.02.07, 19.02.08 " 

И.С. Верина

Председатель ПЦК "Профессиональный цикл по профессиям 19.01.04, 

19.01.07 и специальности 19.02.03" 

Г.А. Кабанцова

Согласовано

Пояснения

1. Пояснительная записка  1.1. Нормативная база реализации ОПОП ОУ  Настоящий учебный план основной профессиональной образовательной программы среднего 

профессионального образования по специальности 19.02.08 Технология мяса и мясных изделий ГАПОУ  НСО "Новосибирский колледж пищевой промышленности и 

переработки" (далее - колледж) разработан на основе ФГОС по специальности среднего профессионального образования (далее – СПО), утвержденного приказом 

Министерства образования и науки Российской Федерации от 22.04.2014 № 379 "Об утверждении ФГОС по специальности 19.02.08 Технология мяса и мясных 

продуктов"  , Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 N 413 (ред. от 29.06.2017) "Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта 

среднего общего образования"; Приказ Минобрнауки России от 31.12.2015 N 1578 "О внесении изменений в федеральный государственный образовательный стандарт 

среднего общего образования, утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 мая 2012 г. N 413". Получение среднего 

профессионального образования на базе основного общего образования осуществляется с одновременным получением среднего общего образования в пределах 

соответствующей образовательной программы среднего профессионального образования. Профиль профессионального образования – естественнонаучный в 

соответствии со спецификой ОПОП СПО (ППССЗ), определен согласно Перечню профессий и специальностей среднего профессионального образования, утвержденным  

Приказ Минобрнауки России от 29.10.2013 N 1199 (ред. от 25.11.2016) "Об утверждении перечней профессий и специальностей среднего профессионального 

образования". В соответствии с требованиями федерального государственного образовательного стандарта (далее – ФГОС) среднего общего образования 

общеобразовательный цикл сформирован, включая общеобразовательные учебные дисциплины (общие и по выбору) из обязательных предметных областей: 

филология; иностранный язык; общественные науки; математика и информатика; естественные науки; физическая культура, экология и основы безопасности 

жизнедеятельности. Общеобразовательный цикл ОПОП СПО на базе основного общего образования с получением среднего общего образования содержит 13 учебных 

предметов и предусматривает изучение не менее одного учебного предмета из каждой предметной области, в том числе учебные предметы: "Русский язык и 

литература", "Иностранный язык", "Математика", "История", "Физическая культура", "Основы безопасности жизнедеятельности". При этом учебный план содержит 3 

учебных предмета на углубленном уровне изучения из соответствующей профилю обучения предметной области, в том числе учебные предметы: «Информатика»; 

«Химия», "Биология". Общеобразовательной учебной дисциплиной дополнительная «Введение в специальность».  В соответствии с требованиями ФГОС СПО 

нормативный срок освоения ОПОП СПО (ППССЗ)  при очной форме получения образования для лиц, обучающихся на базе основного общего образования с получением 

среднего общего образования, увеличен на 52 недели из расчета: теоретическое обучение (при обязательной учебной нагрузке 36 часов в неделю) – 39 нед., 

консультаций: объем консультаций предусматривается из расчета 4 часа на одного обучающегося на каждый учебный год.

(Общепрофессиональные дисциплины - 674 ч., Профессиональные модули - 184 ч.)

в том числе наличие или отсутствие сессий (экзаменов, сконцентрированных в рамках календарной недели) определяется графиком учебного процесса, являющего 

неотъемлемой частью настоящего учебного плана. При освоении ОПОП применяются зачеты (в том числе дифференцированные зачеты с выставлением бальных 

отметок) и экзамены (в том числе экзамены квалификационные по каждому профессиональному модулю). Промежуточная аттестация в условиях реализации модульно-

компетентностного подхода в профессиональном образовании проводятся непосредственно после завершения освоения программ  профессиональных модулей и 

учебных дисциплин, а также после изучения междисциплинарных курсов и прохождения учебной и производственной практики (попрофилю специальности) в составе 

государственной итоговой аттестации (далее – ГИА), в т. ч. обязательные (установленные ФГОС)  - выпускная квалификационная работа. Количество недель на 

проведение  ГИА - 6 недель, в том числе 4 недели на выполнение выпускной квалификационной работы.




